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IL GIRASOLE

Ubicacion: Santo Domingo.
Area de construccion: 160 m?
Tipologia: Restaurante
Afo: 2019
Estado: Propuesta

©ST/LAB | ILGIRASOLE












Consiste en el desarrollo de la marca mediante
el disefio interior del Il Girasole, un restaurante
italiano especializado en pizzas hechas al horno.

Inspirado en la vida cotidiana italiana “La Dolce
Vita”, calles adoquinadas de terracota y jardineras
florales que las caracteriza, son el punto de
inicio para del proceso creativo para el visual
merchandising.

“Se busca sentirse en el pueblo para
degustar una exquisita pizza.”
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Terraza
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Entrada / Menu




AMBIENTE 3
Area de mesas

AMBIENTE 4
Salén privado
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AMBIENTE 5

Caja

AMBIENTE 6

Horno de lefa

N /i \Q& ;\\>m@N\ 7, 7/
\S\@\@\@\\\%\

v(\ (mv

L».,n




LA

3

Il

|
|
|

L

ESaEnn st O e, Sohaaran, . S s O, o
©ST/LAB | ILGIRASOLE




R

%,

18



©ST/LAB | ILGIRASOLE



.....% A S
AT

s

AR \R AR AR NR T
T Wl
RN

S




=l LY 1)

- .1// ..r -‘. _w\
Fﬁw L# aw\..,.

_.\.\\. )

& A —
L7 _
m i Y

7y

A “\ § ‘ / o
! NN \
E il Al AR 4 /.
. ..é,. AN \
£ Ly 4
/! /
- &\ — ‘ ‘ \
oy /

m@é:\:\k\\ u,

; [
| P - - g .
,,,,,é,m .
s e N~

o
pER
A’

P
e

4




mmm o ux U\UL\J s

SONNNNIN

B s
1TIe
\\\\\\\\\\ k 11N




.

o~/
/

—T— s 1
| — % =
i
—— 3 LB - ‘ ot o
|[r—— 4 = i
| S ; : -
—_— i ) -~ \

T
[
T
M |
|
|

i







m;”, Ul
I lxsg oy
1T

il s

-

— iy

1\

©ST/LAB | ILGIRASOLE




A
g




‘

Lnummvmmwﬂ'UHMMHWIWINIIINWNWII\NIIIWMIHIW'

gl o
ST
A

‘ .

il |
mmwll 1
S .
gl sl Illll !v I l

©ST/LAB | ILGIRASOLE



- N ,
T
L n 4
il i b
ol il il




mmn,x

©ST/LAB | ILGIRASOLE






| IL GIRASOLE

Cotto a puntino

809 - 234 -4444

©ST/LAB /todoslos derechos reservados / 2020



ST/LAB



